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129999
189999  

ВИНО TONDINI 
KARAGNANJ 
VERMENTINO DI 
GALLURA  
БЕЛОЕ  |  СУХОЕ 
14%  |  0.75 Л 
ИТАЛИЯ, САРДИНИЯ

О  ВИНЕ

Цены действительны 
с  06.04.2026 по 03.05.2026 г.
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ВИНО SUELO ARGENTINO 
MALBEC

КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  14% 
0.75 Л  |  АРГЕНТИНА, МЕНДОСА

Рекомендуемая температура подачи: 
15–18 °С.

Аромат красных фруктов и ягод — тем-
ная слива, клубника и голубика. Мягкий 

и приятный вкус с шелковыми танинами 
и сбалансированной кислотностью. Хо-

рошо выраженный сортовой характер.

Идеальная пара к мясу на гриле, пасте 
с томатным соусом и сырам.

ВИНО PREMIUM GRÜNER 
VELTLINER
БЕЛОЕ  |  СУХОЕ 
12%  |  0.75 Л  |  АВСТРИЯ

Рекомендуемая температура 
подачи: 8–10 °С.

В аромате ноты белого перца, зеле-
ного яблока, цитрусовых и легкие 
травянистые оттенки. Свежий, 
питкий вкус с яркой кислотностью, 
минеральной нотой и приятной 
пряностью. Послевкусие чистое, 
освежающее.

К рыбным блюдам, морепродуктам, 
австрийской кухне и легким овощ-
ным салатам.

ВИНО LEGADO MUNOZ 
GARNACHA

КРАСНОЕ  |  СУХОЕ 
13.5%  |  0.75 Л 

ИСПАНИЯ, КАСТИЛЬЯ

Рекомендуемая темпе- 
ратура подачи: 16–18 °С.

В аромате преобладают красные фрукты, 
также улавливаются тона ванили и кофе. 

Вкус «мясистый», с гладкими танинами. 

К пасте, сырам, тушеному мясу.
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+

99999

129999

ВИНО TONON VILLA 
TERESA ORGANIC ROSÉ

ИГРИСТОЕ  |  РОЗОВОЕ 
СУХОЕ  |  11%  |  0.75 Л   

ИТАЛИЯ, ВЕНЕТО 

Рекомендуемая температура 
подачи: 6–8 °С.

В аромате свежая клубника, малина, 
лепестки роз и легкие нотки цитру-
сов. Нежный, элегантный вкус с яр-
кой кислотностью, тонами красных 

ягод и стойкой перляж. Послевкусие 
чистое, фруктовое.

К легким закускам, морепродуктам, 
салатам и фруктовым десертам.
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97999

119999

ВИНО CANTINE SILVESTRI 
BIANCO COLLI IGT 
БЕЛОЕ  |  СУХОЕ  | 12.5%  |  0.75 Л 
ИТАЛИЯ, ЛАЦИО
Рекомендуемая температура подачи: 
8–10 °С.

В аромате и вкусе присутствуют 
ноты цветов и свежих фруктов — 
дыни и банана, вкус легкий, округлый 
и освежающий, с нюансами персика 
и лимона.

К рыбным блюдам.

94999

119999

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

ВИНО SOLD OUT DOC 
VERDE
БЕЛОЕ  |  ПОЛУСУХОЕ 
11%  |  0.75 Л 
ПОРТУГАЛИЯ, ВИНЬО ВЕРДЕ

Рекомендуемая температура 
подачи: 6–8 °С

В аромате лайм, лимонная цедра, 
белые цветы и легкая минераль-
ность. Легкий, свежий вкус с 
характерной игристостью, нотками 
зеленого яблока и цитрусов. По-
слевкусие короткое, освежающее.

Идеально в качестве аперитива, 
а также к морепродуктам, рыбе на 
гриле и легким закускам.
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С 1999 ГОДА ТОРГОВАЯ МАРКА «ВИНА ТАВАДЗЕ» ДАРИТ 
ВОЗМОЖНОСТЬ ПРИКОСНУТЬСЯ К ПОДЛИННОМУ ИСКУССТВУ 
ГРУЗИНСКОГО ВИНОДЕЛИЯ. В ЕЕ ЭКСКЛЮЗИВНОЙ КОЛЛЕКЦИИ 
СОБРАНЫ ОТБОРНЫЕ ВИНА ИЗ РЕГИОНА КАХЕТИЯ — РОДИНЫ 
МНОГИХ ЛЕГЕНДАРНЫХ СОРТОВ. КАЖДОЕ ИЗ НИХ СОЗДАНО ПО 
ТРАДИЦИОННЫМ ТЕХНОЛОГИЯМ, ЧТОБЫ СТАТЬ УКРАШЕНИЕМ 
СТОЛА И ПОДЧЕРКНУТЬ ВКУС ЛУЧШИХ БЛЮД.

КОЛЛЕКЦИЯ «ВИНА ТАВАДЗЕ»

ВИНА ТАВАДЗЕ КИНДЗМАРАУЛИ — 
знаменитое красное полусладкое из 
Саперави. В аромате спелая вишня, 
черная смородина и легкие ноты 
шоколада. Бархатистый, сладковатый 
вкус раскрывается тонами ежевики 
и вишневого варенья. Идеально к мясу 
на гриле, шашлыку, сырам и фруктамв.

ВИНА ТАВАДЗЕ МУКУЗАНИ — 
визитная карточка Грузии в ее самом 
ярком проявлении. Это мощное красное 
вино поражает глубиной вкуса с тонами 
черной сливы, темного шоколада 
и сладких специй. Рекомендуем к стейкам, 
блюдам из баранины и выдержанным 
сырам.

ВИНА ТАВАДЗЕ САПЕРАВИ — 
классика кахетинского стиля. В аромате 
переплетаются темные ягоды, чернослив, 
легкая пряность и дубовые нюансы. 
Плотный, насыщенный вкус с доминантой 
черной смородины и благородной 
терпкостью. Подчеркнет вкус красного 
мяса, жареной баранины, сыров и блюд 
с пряными соусами.

ВИНА ТАВАДЗЕ ЦИНАНДАЛИ  — 
изысканное белое сухое из сортов 
Ркацители и Мцване. Яркий аромат 
раскрывается нотами зеленого 
яблока, персика, цветов акации 
и минералов. Свежий, гармоничный 
вкус с цитрусовой кислинкой и легкой 
маслянистостью. Лучшая пара к рыбе, 
белому мясу, салатам и мягким сырам.

КЛАССИКА КАХЕТИИ

ПОПРОБУЙТЕ «ВИНА ТАВАДЗЕ» — И ПУСТЬ В ВАШЕМ БОКАЛЕ 
ОЖИВЕТ ВЕКОВАЯ ИСТОРИЯ СОЛНЕЧНОЙ ГРУЗИИ.

ВИНО ТАВАДЗЕ 
ЦИНАНДАЛИ 
БЕЛОЕ  |  СУХОЕ  |  11.5% 
0.75 Л  |  ГРУЗИЯ, КАХЕТИЯ 

Рекомендуемая температура подачи: 
10–12 °С.

В аромате зеленое яблоко, персик, 
цветы акации и минеральные оттенки. 
Свежий, гармоничный вкус с цитрусо-
вой кислинкой и легкой маслянисто-
стью. Послевкусие чистое, с фрукто-
выми нюансами.

К блюдам из рыбы, белого мяса, 
салатам и мягким сырам.

18+ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ



ВИНО ТАВАДЗЕ 
КИНДЗМАРАУЛИ
КРАСНОЕ  |  ПОЛУСЛАДКОЕ 
11.5%  |  0.75 Л  |  ГРУЗИЯ, КАХЕТИЯ

Рекомендуемая температура подачи: 
14–16 °С.

В аромате спелая вишня, черная сморо-
дина и легкие ноты шоколада. Бархати-
стый, сладковатый вкус с тонами ежеви-
ки, вишневого варенья и мягких танинов. 
Послевкусие приятное, ягодное.

Идеально к мясу на гриле, шашлыку, 
сырам и фруктам.

ВИНО ТАВАДЗЕ МУКУЗАНИ
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  12% 
0.75 Л  |  ГРУЗИЯ, КАХЕТИЯ

Рекомендуемая температура подачи: 
16–18 °С.

В аромате тона черной вишни, ежевики, 
дуба и ванили. Сложный, структури-
рованный вкус с нотами черных ягод, 
пряностей и выдержанных танинов. 
Послевкусие длительное, с нюансами 
сухофруктов.

Подается к жареному мясу, дичи, мяс-
ным нарезкам и выдержанным сырам.

ВИНО ТАВАДЗЕ САПЕРАВИ
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  11.5% 
0.75 Л  |  ГРУЗИЯ, КАХЕТИЯ 

Рекомендуемая температура подачи: 
16–18 °С.

В аромате темные ягоды, чернослив, 
легкая пряность и оттенки дуба. Плот-
ный, насыщенный вкус с доминантой 
черной смородины и терпких танинов. 
Послевкусие долгое, с благородной 
горчинкой.

К красному мясу, жареной баранине, 
сырам и блюдам с пряными соусами.

О  В И Н Е  И  В К У С Е
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ВИНО FATTORIA IL 
MURO SPIGALLO 
CHIANTI 
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ 
13%  |  0.75 Л  |  ИТАЛИЯ, 
ТОСКАНА 

Рекомендуемая температура 
подачи: 16–18 °С.

В аромате цветочные ноты, 
смородина и черника. Гар-
моничный фруктовый вкус 
с округлыми сладковатыми 
танинами. 

Идеально сочетается с жаре-
ным мясом и мясными заку-
сками.

В самом сердце Тосканы, где холмы перетекают в долины, а вековые 
традиции переплетаются с современным взглядом на виноделие, на-
ходится хозяйство Fattoria Il Muro. Уже пять поколений семьи Панкаро 
бережно хранят эту землю. Сегодня вместе с виноделом Стефано 
де Блази они создают вина, в которых сложный тосканский терруар 
раскрывается неожиданно легко и гармонично. Как говорит Федерико 
Панкаро, представитель пятого поколения: «Мы верим, что великие 
терруары могут производить яркие, молодые, ароматные, легкие, 
питкие и освежающие вина, не менее актуальные, чем великие вина 
Тосканы». Именно эта философия — уважение к земле и стремление 
к ясности — наполняет каждую бутылку Fattoria Il Muro .

ВИНО FATTORIA 
IL MURO SASSONE 

BIANCO 
БЕЛОЕ  |  СУХОЕ  |  12.5% 

0.75 Л  |  ИТАЛИЯ, 
ТОСКАНА

Рекомендуемая температура 
подачи: 12 °С.

Молодое вино с фруктовым 
ароматом. Вкус сбаланси-
рованный и освежающий, 

с выраженной и хорошо 
структурированной кислот-

ностью.

К морепродуктам, пасте, 
блюдам из риса.

FATTORIA IL MURO SPIGALLO 
CHIANTI — классическое 
красное сухое с ароматом 
цветов, смородины и черники. 
Гармоничный фруктовый вкус 
с округлыми сладковатыми 
танинами. Идеально к жареному 
мясу и мясным закускам.

И
зо

бр
аж

ен
ия

 м
ог

ут
 о

тл
ич

ат
ьс

я 
от

 п
ре

дс
та

вл
ен

ны
х 

в 
ма

га
зи

не
. В

се
 то

ва
ры

 и
ме

ю
т 

се
рт

иф
ик

ат
ы.

 Ц
ен

а 
ук

аз
ан

а 
в 

ру
бл

ях
.  

Ск
ид

ка
 н

е 
су

мм
ир

уе
тс

я 
с 

ль
го

та
ми

. К
ол

ич
ес

тв
о 

то
ва

ра
 о

гр
ан

ич
ен

о.
 Т

ов
ар

 п
ре

дс
та

вл
ен

 н
е 

во
 в

се
х 

ма
га

зи
на

х 
«М

ир
ат

ор
г»

. Р
ек

ла
ма

. 

FATTORIA IL MURO 
SASSONE BIANCO — молодое 

белое сухое с фруктовым 
ароматом и сбалансированным, 

освежающим вкусом 
с хорошо структурированной 

кислотностью. Прекрасный 
выбор к морепродуктам, пасте 

и блюдам из риса.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

Под солнцем 
ТОСКАНЫ
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FATTORIA IL MURO VILLA 
ELVIRA ROSATO — розовое сухое, 
в аромате которого раскрываются 
спелые красные ягоды и цветочные 
ноты. Живой, фруктовый, свежий 
вкус с приятной кислотностью. 
Идеально для легких закусок, 
белого мяса и рыбных блюд.

О  В И Н Е  И  В К У С Е

И
зо

бр
аж

ен
ия

 м
ог

ут
 о

тл
ич

ат
ьс

я 
от

 п
ре

дс
та

вл
ен

ны
х 

в 
ма

га
зи

не
. В

се
 то

ва
ры

 и
ме

ю
т 

се
рт

иф
ик

ат
ы.

 Ц
ен

а 
ук

аз
ан

а 
в 

ру
бл

ях
.  

Ск
ид

ка
 н

е 
су

мм
ир

уе
тс

я 
с 

ль
го

та
ми

. К
ол

ич
ес

тв
о 

то
ва

ра
 о

гр
ан

ич
ен

о.
 Т

ов
ар

 п
ре

дс
та

вл
ен

 н
е 

во
 в

се
х 

ма
га

зи
на

х 
«М

ир
ат

ор
г»

. Р
ек

ла
ма

. 

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

FATTORIA IL MURO VERDONE 
IGT VERMENTINO DI 

TOSCANA — очень свежее вино 
с хрустящей кислотностью, 

легкой солоноватостью 
и характерным лакричным 

послевкусием. Отлично 
подходит к рыбным блюдам.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

ОТКРОЙТЕ ДЛЯ СЕБЯ ТОСКАНУ 
В ЕЕ НОВОМ, ЯСНОМ ЗВУЧАНИИ — 
С ВИНАМИ, СОЗДАННЫМИ 
С ЛЮБОВЬЮ И УВАЖЕНИЕМ 
К ЗЕМЛЕ

ВИНО FATTORIA IL MURO 
VILLA ELVIRA ROSATO 
РОЗОВОЕ  |  СУХОЕ  |  12.5%  
0.75 Л  |  ИТАЛИЯ, ТОСКАНА 

Рекомендуемая температура подачи: 
10–12 °С.

В аромате букет спелых красных ягод 
и цветочные ноты. Вкус живой, фрукто-
вый, свежий, со средней кислотностью. 

Подходит для легких закусок, белого 
мяса и рыбных блюд.

ВИНО FATTORIA IL MURO 
VERDONE IGT VERMENTINO 
DI TOSCANA 
БЕЛОЕ  |  СУХОЕ  |  12.5% 
0.75 Л  |  ИТАЛИЯ, ТОСКАНА 

Рекомендуемая температура подачи: 
8–10 °С.

Очень свежее, с прекрасной сбалан-
сированной хрустящей кислотностью 
и легкой солоноватостью, с типичным 
лакричным послевкусием

Отлично подходит к рыбным блюдам. .

ВИ
Н

О
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тал
ия



ВИНО BIANCO DI 
CUSTOZA DOC
БЕЛОЕ  |  СУХОЕ 
12%  |  0.75 Л 
ИТАЛИЯ, ВЕНЕТО 
Рекомендуемая температура 
подачи:8–10 °С.
В аромате цветы, белые фрукты, 
цитрусы и легкие травяные ноты. 
Сочный, элегантный вкус с яркой 
кислотностью и минеральным 
оттенком. Послевкусие освежаю-
щее, с тонами миндаля.
К морепродуктам, рыбе, закускам 
и легким салатаами.

89999

114999

ВИНО PINOT GRIGIO 
DELLE VENEZIE DOC  
БЕЛОЕ  |  СУХОЕ  |  12%  |  

0.75 Л 
ИТАЛИЯ, ВЕНЕТО 

Рекомендуемая температура  
подачи: 8–10 °С.

В аромате груша, яблоко, белые 
цветы и нотки миндаля. Свежий, 

гармоничный вкус с хорошей 
кислотностью и легкой солоно-

ватостью. Послевкусие чистое, 
фруктовое.

Универсальное вино к рыбным 
блюдам, ризотто, закускам и 

овощным салатам.

89999

109999

18+
8 ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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Итальянский
КВАРТЕТ

Альпийская свежесть 
и тосканское солнце:

Италия — страна, где виноградники спускаются от 
подножий Альп до жарких берегов Сицилии, и каждое 
вино рассказывает историю своей земли. В этой под-
борке — четыре ярких представителя разных регионов, 
от элегантных белых Венето до благородных красных 
Тосканы и Ломбардии. Каждое из них подарит вам уни-
кальное ощущение итальянского стиля.

PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE DOC — еще одна жемчужина 
Венето, классический Пино Гриджио с ароматами груши, 
яблока и белых цветов. Свежий, гармоничный вкус с легкой 
солоноватостью делает его универсальным спутником для 
рыбных блюд, ризотто и овощных закусок.

BIANCO DI CUSTOZA DOC — белое сухое из Венето, 
рожденное на холмах между озером Гарда и Вероной. 
В его аромате переплетаются цветы, белые фрукты 
и легкие травяные ноты. Сочный, элегантный вкус с яркой 
кислотностью и миндальным оттенком в послевкусии. 
Идеально к морепродуктам, рыбе и легким салатам.
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ОТКРОЙТЕ ДЛЯ СЕБЯ 
МНОГОГРАННУЮ ИТАЛИЮ — 
ОТ ПРОХЛАДНЫХ ПРЕДГОРИЙ 
АЛЬП ДО СОЛНЕЧНЫХ 
ХОЛМОВ ТОСКАНЫ.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

99999

135999

94999

119999

ВИНО CHIANTI DOCG
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  12.5% 

0.75 Л  |  ИТАЛИЯ, ТОСКАНА
Рекомендуемая температура 

подачи: 16–18 °С.
В аромате вишня, фиалка, легкие 

ноты дуба и специй. Сбаланси-
рованный вкус с тонами красных 

ягод, приятной танинной структу-
рой и освежающей кислотностью. 

Послевкусие мягкое, ягодное.
К мясным блюдам, пасте с томат-

ными соусами, пицце и сырам.

ВИНО PINOT NOIR 
PROVINCIA DI PAVIA IGT
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  12.5% 
0.75 Л  |  ИТАЛИЯ, 
ЛОМБАРДИЯ
Рекомендуемая температура 
подачи: 16–18 °С.
В аромате вишня, малина, клуб-
ника, пряности. Элегантный вкус 
и утонченная фруктовая кислот-
ность.
К блюдам из лосося, индейки, 
жареному мясу.

PINOT NOIR PROVINCIA DI PAVIA IGT — элегантное красное 
из Ломбардии, где прохладный климат позволяет этому капризному 
сорту раскрыться во всей красе. В аромате — спелая вишня, малина, 
клубника и пряности. Утонченная фруктовая кислотность и мягкий 
вкус делают его идеальной парой к лососю, индейке и жареному мясу.

CHIANTI DOCG  — легендарное красное из Тосканы, символ ита-
льянского виноделия. Вишневые ноты, фиалка, легкие оттенки дуба 
и специй — в его аромате. Сбалансированный вкус с приятными 
танинами и освежающей кислотностью завершается мягким ягодным 
послевкусием. Классическое сопровождение для пасты с томатным 
соусом, пиццы и сыров.

О  В И Н Е  И  В К У С Е

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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129999

169999 ВИНО MAISON SINNAE 
GRENACHE NOIR AOC ROSE
РОЗОВОЕ  |  СУХОЕ  |  13.5% 
0.75 Л  |  ФРАНЦИЯ, ДОЛИНА РОНЫ
Рекомендуемая температура  
подачи: 8–10 °С.
Мягкий, освежающий и шелковистый вкус 
вина насыщен сочными тонами вишни, 
клубники, малины и персика, сопровожда-
ющимися приятным сухим послевкусием 
с минеральными нюансами. 
Идеальное сопровождение к салатам, 
копченому лососю, белому мясу, мидиям 
и барбекю.

СОЛНЦЕ 
Южной Роны:

Ф
ра
нц
ии

ВИ
Н

О

Долина Роны — это южный характер француз-
ского виноделия в его самом ярком проявле-
нии. Здесь, под жарким солнцем, виноград со-
рта Гренаш достигает полной зрелости, рождая 
вина с насыщенным вкусом, пряными оттенка-
ми и щедрой фруктовостью. В этой подборке — 
два лица одного региона: согревающее крас-
ное и освежающее розовое от Maison Sinnae.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ВИНО MAISON SINNAE 
GRENACHE NOIR AOC   
КРАСНОЕ  |  СУХОЕ  |  14%  |  0.75 Л 
ФРАНЦИЯ, ДОЛИНА РОНЫ 
Рекомендуемая температура  
подачи: 16–18 °С.
Округлое, согревающее сердце вино 
с пикантной перечной ноткой. 
Хорошо сочетается с сырами, мясными 
блюдами, дичью.

119999

149999

MAISON SINNAE GRENACHE 
NOIR AOC  — красное сухое вино, 
в котором чувствуется вся мощь и 
теплота Южной Роны. Округлое, 
согревающее, с пикантной перечной 
ноткой, оно дарит ощущение уюта 
и щедрости. Идеальный выбор 
к сырам, мясным блюдам, дичи и 
любому основательному застоль.

MAISON SINNAE GRENACHE 
NOIR AOC ROSÉ  — розовое сухое 
вино, раскрывающее тот же сорт 
с неожиданной стороны. Мягкий, 
освежающий и шелковистый вкус 
наполнен сочными тонами вишни, 
клубники, малины и персика. При-
ятное сухое послевкусие с мине-
ральными нюансами делает его 
идеальным спутником для салатов, 
копченого лосося, белого мяса, 
мидий и барбекю.
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

О  В И Н Е  И  В К У С Е

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

ПОПРОБУЙТЕ ОБА ВИНА MAISON 
SINNAE — И ОТКРОЙТЕ ДЛЯ СЕБЯ 
МНОГОГРАННОСТЬ СОЛНЕЧНОГО 
ВИНОДЕЛИЯ ЮЖНОЙ РОНЫ.
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К О К Т Е Й Л Ь
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Готово.
     

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

БИЗ НИЗ

П Р И Г О Т О В Л Е Н И Е :

• Джин «Брасс Манки Модерн Драй Джин» – 45 мл
• Сок лимонный – 25 мл
• Сок апельсиновый – 10 мл
• Мед  – 15 мл
• Украшение – цедра апельсина
• Лед – в кубиках

Наполнить шейкер кубиками льда. Добавить джин, лимонный 
сок, апельсиновый сок и мед. Взбить в шейкере 8–12 секунд. 
Перелить через стрейнер в охлажденный коктейльный бокал. 
Украсить цедрой апельсина.
Подавать сразу, наслаждаясь кисло-сладким вкусом  
с яркими медовыми нотками.

139999

154999

ДЖИН БРАСС МАНКИ 
МОДЕРН ДРАЙ ДЖИН

СУХОЙ  |  45%  |  0.5 Л

В Ы Г О Д Н Ы Е  Н А Б О Р Ы  Д Л Я  П Р И Г О Т О В Л Е Н И Я  К О К Т Е Й Л Е Й

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ



О  В И Н Е  И  В К У С Е

К О К Т Е Й Л Ь
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
74999

84999

ВОДКА БАЛЧУГ 
21 ВЕК

40%  |  0.7 Л

Готово.
     

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

РЕД БАЗИЛ 
СМЭШ

П Р И Г О Т О В Л Е Н И Е :
Положить в шейкер красный базилик, сычуаньский перец и 
сахарный сироп. Аккуратно размять ингредиенты мадлером, чтобы 
высвободить ароматы. Добавить водку, лимонный сок и наполнить 
шейкер кубиками льда. Энергично взбить в шейкере. Перелить 
через стрейнер в бокал рокс (низкий стакан для крепких 
напитков), наполненный свежим льдом.
 Подавать сразу, наслаждаясь ярким ароматом базилика 
и пряной нотой сычуаньского перца.

• Водка «Балчуг 21 век» – 30 мл
• Перец сычуаньский – 1 г
• Базилик красный – 10 г
• Сироп сахарный (1:1) – 20 мл
• Сок лимонный свежевыжатый – 20 мл
• Лед – в кубиках

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
В Ы Г О Д Н Ы Е  Н А Б О Р Ы  Д Л Я  П Р И Г О Т О В Л Е Н И Я  К О К Т Е Й Л Е Й
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К О К Т Е Й Л Ь

К О К Т Е Й Л Ь
К О К Т Е Й Л Ь
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

71999

61999

Украсить клубникой и мятой по желанию. 
Не перемешивать — наслаждаться визуальным градиентом 
и последовательным раскрытием вкусов при дегустации.

АДВОКАТСКИЙ 
ГРАДИЕНТ

Смешать в отдельной емкости клубничное пюре и малино-
вый сироп до однородности. Вылить полученную смесь на 
дно прозрачного стакана. Поставить стакан в холодильник 
на 5 минут, чтобы нижний слой охладился и уплотнился. 
Прислонить барную ложку к внутренней стенке стакана 
и медленно влить Барристер Пинк по ложке, чтобы слой 
не смешался с нижним. Той же техникой аккуратно влить 
Барристер Блю поверх розового слоя.

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

Готово.
     

П Р И Г О Т О В Л Е Н И Е :

Н и ж н и й  с л о й :
• �Пюре клубничное – 40 мл
• �Сироп малиновый – 20 мл

С р е д н и й  с л о й :
• �«Барристер Пинк» – 50 мл

В е р х н и й  с л о й :
• �«Барристер Блю» – 50 мл

У к р а ш е н и е :
• �Клубника, мята – по желанию

ДЖИН БАРРИСТЕР 
БЛЮ/ ПИНК 

40%  |  0.5 Л  |  РОССИЯ

В Ы Г О Д Н Ы Е  Н А Б О Р Ы  Д Л Я  П Р И Г О Т О В Л Е Н И Я  К О К Т Е Й Л Е Й

71999

61999
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

КО
КТ

ЕЙ
ЛЬ

К О К Т Е Й Л Ь

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

П Р И Г О Т О В Л Е Н И Е :

АРРИБА

Смочить край бокала рокс долькой лайма и окунуть в смесь крупной 
морской соли с цедрой лайма для формирования ободка. Положить в 
подготовленный бокал один большой куб льда. Положить в шейкер 4–5 
листьев кинзы, залить сок лайма и слегка размять мадлером. Добавить 
текилу Бланко, текилу Репосадо и 4–5 капель соуса Табаско. Наполнить 
шейкер кубиками льда и энергично взбивать 12–15 секунд. Перелить через 
стрейнер в подготовленный бокал.

Украсить веточкой кинзы или долькой лайма. 
Подавать сразу, наслаждаясь острым, бодрящим 

характером коктейля, который бьет прямо в цель.

Готово. 
329999

279999
399999

339999

ТЕКИЛА 

КОРРАЛЕХО БЛАНКО 
38%  |  0.7 Л

•  Текила «Корралехо Бланко» – 50 мл
•  Текила «Корралехо Репосадо» – 15 мл
•  Сок лайма свежевыжатый – 30 мл
•  Соус Табаско (красный) – 4–5 капель
•  Кинза свежая – 4–5 листьев

Д л я  о б о д к а :
•  Соль крупная морская 
•  Цедра лайма 
•  Лед – один большой куб

ТЕКИЛА 

КОРРАЛЕХО РЕПОСАДО 
38%  |  0.7 Л

В Ы Г О Д Н Ы Е  Н А Б О Р Ы  Д Л Я  П Р И Г О Т О В Л Е Н И Я  К О К Т Е Й Л Е Й



К О К Т Е Й Л Ь
К О К Т Е Й Л Ь

16
18+

КО
КТ

ЕЙ
ЛЬ

МОННЕ 
РОЯЛЬ

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

П Р И Г О Т О В Л Е Н И Е :

• Коньяк «Монне ВС» – 30 мл
• Вино игристое Мария Кодорню белое экстра брют  – 120 мл
• Сахар тростниковый – 1 кубик
• Украшение – лента апельсиновой цедры
• Лед – один крупный куб

Положить на дно бокала (креман или олд-фэшн) кубик сахара 
и залить его коньяком. Дать пропитаться в течение 30 секунд. До-
бавить один крупный куб льда. Выжать ленту апельсиновой цедры 
над бокалом, затем протереть цедрой ободок бокала и опустить 
ее в коктейль. Долить игристое вино, направляя поток на лед 
или по стенке бокала.
Подавать сразу, не перемешивая, чтобы наслаждаться 
постепенным раскрытием вкуса коньяка в игристом потоке.

189999

149999

ВИНО МАРИЯ 
КОДОРНЮ БРЮТ 
НАТЮР 

ИГРИСТОЕ  |  БЕЛОЕ 
ЭКСТРА БРЮТ  |  12.5% 
0.75 Л  |  АРГЕНТИНА

509999

355999

КОНЬЯК 
МОННЕ VS 

2017 

40%  |  0.7 Л 
ФРАНЦИЯ, КОНЬЯК

Готово.
     

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
В Ы Г О Д Н Ы Е  Н А Б О Р Ы  Д Л Я  П Р И Г О Т О В Л Е Н И Я  К О К Т Е Й Л Е Й И
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ 18+
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
В Ы Г О Д Н Ы Е  Н А Б О Р Ы  Д Л Я  П Р И Г О Т О В Л Е Н И Я  К О К Т Е Й Л Е Й

И Н Г Р Е Д И Е Н Т Ы :

П Р И Г О Т О В Л Е Н И Е :

• �Аперитив Соджу Сибса (на выбор: вкус виноград-алоэ 
или слива) – 90 мл

• Вода газированная (содовая) – доверху
• Лед – в кубиках
• Украшение – долька лимона или лайма (по желанию, для свежести)

К О К Т Е Й Л Ь

1. Наполнить бокал хайбол кубиками льда доверху.
2. Налить в бокал аперитив Соджу Сибса выбранного вкуса.
3. Медленно долить газированную воду доверху.
4. �Аккуратно размешать коктейльной ложкой один раз, чтобы 

соединить ингредиенты.
5. При желании украсить долькой цитруса.

Подавать сразу. Освежающий и легкий коктейль для тех, 
кто ценит классические комбинации и следит за трендами 
на низкое содержание сахара. Идеален как аперитив.

26999

24999

АПЕРИТИВ СОДЖУ СИБСА

ВИНОГРАД-АЛОЭ  |  14%  |  0.375 Л

Сибса ХАЙБОЛ

Готово.
     

26999

24999

АПЕРИТИВ СОДЖУ СИБСА 

СЛИВА  |  14%  |  0.375 Л

КО
КТ

ЕЙ
ЛЬ



18
18+

45999

50999

45999

50999

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

ЛИКЕР ИСТОРИЯ ЛЮБВИ 
СЛИВОЧНЫЙ ВКУС 
18%  |  0.5 Л  |  РОССИЯ 

Напиток отличается нежным 
кремово-бежевым цветом и мягким, 
сливочно-ванильным ароматом 
с легкими карамельными нотами.

Подается охлажденным в чистом 
виде, идеален для создания десерт-
ных коктейлей, а также как добавка 
к кофе или для приготовления 
сладких соусов.

ЛИКЕР ИСТОРИЯ ЛЮБВИ 
АРОМАТ АМАРЕТТО  

25%  |  0.5 Л  |  РОССИЯ  

Рекомендуемая температура  
подачи: 10–12 °С.

Напиток имеет теплый янтарный 
цвет и насыщенный аромат с домини-
рующими тонами миндаля и косточек 

абрикоса, с ванильно-пряными 
нюансами.

Идеален в чистом виде как дижестив, 
в составе десертных коктейлей, а 

также для пропитки кондитерских 
изделий. Кр

еп
ки

й
ал

ко
го

ль

18
18+ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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18+

И
зо

бр
аж

ен
ия

 м
ог

ут
 о

тл
ич

ат
ьс

я 
от

 п
ре

дс
та

вл
ен

ны
х 

в 
ма

га
зи

не
. В

се
 то

ва
ры

 и
ме

ю
т 

се
рт

иф
ик

ат
ы.

 Ц
ен

а 
ук

аз
ан

а 
в 

ру
бл

ях
.  

Ск
ид

ка
 н

е 
су

мм
ир

уе
тс

я 
с 

ль
го

та
ми

. К
ол

ич
ес

тв
о 

то
ва

ра
 о

гр
ан

ич
ен

о.
 Т

ов
ар

 п
ре

дс
та

вл
ен

 н
е 

во
 в

се
х 

ма
га

зи
на

х 
«М

ир
ат

ор
г»

. Р
ек

ла
ма

. 

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

45999

50999

43999

53999

НАСТОЙКА 
АРХАНГЕЛЬСКАЯ 
РУЧНОГО СБОРА

ПОЛУСЛАДКАЯ   |  ВИШНЯ  |  21%   |  
0.5 Л 

РОССИЯ

Рекомендуемая температура  
подачи: 8–10 °C.

Цвет насыщенный, рубиновый. В аромате 
раскрываются теплые ягодные оттенки 

с доминирующим аккордом спелой вишни. 
Вкус полусладкий, гармоничный, с лег-

кой кислинкой и терпким послевкусием 
горького миндаля.

Подается охлажденной в чистом виде. 
Сочетается с десертами, мороженым, 

фруктами.

ЛИКЕР FRUTO 
STRAWBERRY
15%  |  0.5 Л  |  РОССИЯ

Рекомендуемая температура  
подачи: 6–18 °C.

Клубничный ликер на основе 
натуральных ягод. Обладает 
ярким ароматом и вкусом 
клубники.

Идеален для создания кок-
тейлей и десертов.

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ
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ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

О  В И Н Е  И  В К У С Е



20 ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ18+
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ВИСКИ TENJAKU 
40%  | 0.7 Л  |  ЯПОНИЯ 

Рекомендуемая температура  
подачи: 20–22 °C.

Виски обладает нежным, сложным ароматом с 
доминирующими оттенками орехов, зеленого 
яблока и травы и легкими дымными нюансами. 

Вкус богатый, плотный, глубокий, хрустящий, 
слегка горьковатый, с полированной текстурой 

и острым ощущением алкоголя. Послевкусие 
длительное, освежающее, ясное, с нотами 

ванили и древесины. 

Рекомендовано употреблять в чистом виде или 
с водой, в качестве аперитива или дижестива. 
Также можно пить со льдом или вводить в со-

став коктейлей.

ВИСКИ NUCKY 
THOMPSON    
КУПАЖИРОВАННЫЙ 
3 ГОДА  |  40%  | 0.5 Л 
РОССИЯ 

Рекомендуемая температура  
подачи: 14 °C.

В виски гармонично сочетаются 
солодовые и зерновые 
дистилляты. Характеризуется 
интенсивным букетом, 
в котором проявляются нежные 
ароматы различных сортов 
купажированного виски. Вкус 
с бархатистыми древесными 
тонами, нотами карамели и 
ванили. Послевкусие выражено 
глубокими нюансами пряностей, 
дуба и сухофруктов.

Рекомендуется употреблять 
в чистом виде, в качестве 
аперитива или дижестива.

94999

109999
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209999

270999

ЧРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЯ ВРЕДИТ ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

229999

263199

94999

122999
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ДЖИН TENJAKU
37.5%  | 0.7 Л  |  ЯПОНИЯ

Рекомендуемая температура  
подачи: 6–18 °C.

Демонстрирует мягкий, вяжу-
щий вкус с цитрусово-пряны-
ми акцентами и освежающим 

послевкусием.

Рекомендуется подавать 
в чистом виде или со льдом, 

мятой, лимоном, розмарином, 
черникой, а также с тоником.

БРЕНДИ TORRES 
GRAN RESERVA
38%  | 0.7 Л  |  ИСПАНИЯ 

Рекомендуемая температура  
подачи: 18–20 °C.

Благородный бренди с нотами 
ванили, сухофруктов и дубовой 
бочки.

Идеален в качестве дижестива 
или с кофе и сигарами.

РОМ BARCELÓ DORADO
40%  | 0.5 Л 
ДОМИНИКАНСКАЯ 
РЕСПУБЛИКА  

Рекомендуемая температура  
подачи: 20–22 °C.

Цвет интенсивный золотисто-ян-
тарный. Аромат насыщенный, с но-
тами карамелизированных орехов, 
сливочного масла, фруктового пи-
рога и древесины. Вкус округлый, 
с легкими оттенками тостовых 
специй и древесины. Послевкусие 
мягкое, сбалансированное.

Подается в чистом виде, со льдом 
или в коктейлях. Идеален в соста-
ве классических коктейлей.
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КОНЬЯК СТАРЕЙШИНА 
5 ЛЕТ 

40%  | 0.5 Л  |  РОССИЯ

Рекомендуемая температура  
подачи: 20–22 °C.

Обладает хорошо сбалансиро-
ванным вкусом, с тонами горького 

шоколада и ванили. Превосход-
ный аромат и продолжительное 

послевкусие.

Идеальным сопровождением 
являются твердые сыры, копченое 

мясо красной рыбы, запеченная 
свинина и шоколад.

КОНЬЯК НОЙ 
ТРАДИЦИОННЫЙ

40%  | 0.25 Л  |  АРМЕНИЯ

Рекомендуемая температура  
подачи: 20–22 °C.

Цвет яркий янтарный. Аромат свежий, 
фруктовый, с нотами сладких специй и 

шоколадными нюансами. Вкус гар-
моничный, гладкий, с тонами спелых 

фруктов, ванили и шоколада. Послевку-
сие приятное, мягкое.

Подается в чистом виде как дижестив. 
Сочетается с сухофруктами, десертами, 

кофе или сигарой.

КОНЬЯК 
КОКТЕБЕЛЬ-РЕЗЕРВ 
5 ЛЕТ    
40%  | 0.5 Л 
РОССИЯ, КРЫМ 

Рекомендуемая температура  
подачи: 18–20 °C.

Напиток обладает 
теплым янтарным цветом 
и сбалансированным ароматом 
с тонами спелой сливы, ванили, 
дуба и легкой пряности.

Прекрасно подходит для 
согревающей чистоты, а также 
сочетается с темным шоколадом, 
орехами, кофе и сигарами.

94999

102999
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ВОДКА 
ЧИСТЫЕ РОСЫ 

ОРГАНИЧЕСКАЯ
40%  | 0.5 Л  |  РОССИЯ

Рекомендуемая температура  
подачи: 6–12 °C.

Вкус мягкий и приятный.

Сочетается с блюдами тради-
ционной русской кухни.

ВОДКА АРХАНГЕЛЬСКАЯ 
СЕВЕРНАЯ ВЫДЕРЖКА
40%  | 0.7 Л 
РОССИЯ 

Рекомендуемая температура  
подачи: 6–8 °C.

Кристально чистый цвет. Аромат 
раскрывается приятными раститель-
ными оттенками. Вкус исключительно 
мягкий, сбалансированный, с оттенка-
ми разнотравья и продолжительным 
послевкусием.

Подается охлажденной в чистом виде. 
Сочетается с русской кухней, разно-
солами, изысканными деликатесами.

О  В И Н Е  И  В К У С Е
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